
En 1938, notre père et fondateur 
Moishes Lighter réalise son rêve en fondant 

à Montréal, sur la rue St-Laurent,
une grilladerie de calibre international. 

Son menu classique et distingué inspiré des 
recettes traditionnelles européennes a fait 

de Moishes une véritable institution.
Bon appétit !

In 1938, our dear Father and founder
Moishe Lighter realized his dream of creating

a world-class steakhouse. He developed
a spectacular, mouth-watering menu

full of traditional recipes, all of which
we still use today. Enjoy!

3961 BOULEVARD SAINT-LAURENT
MONTRÉAL (QUÉBEC) CANADA  H2W 1Y4

T. 514.845.3509  F. 514.845.9504
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CARPACCIO, FILET MIGNON, VIEILLI À SEC 45 JOURS $ 22
CARPACCIO, FILET MIGNON, DRY AGED 45 DAYS

COQUETEL DE CREVETTES $ 22
SHRIMP COCKTAIL

ROULEAUX DE HOMARD FRAIS $ 21
LOBSTER ROLL

GÂTEAU DE CRABE DE L’ALASKA $ 21
ALASKAN KING CRAB CAKE

SAUMON BIOLOGIQUE FUMÉE MAISON  $ 18
HOME SMOKED ORGANIC SALMON

SAUMON BIOLOGIQUE FRAIS MARINÉ $ 18
MARINATED FRESH ORGANIC SALMON

TARTARE DE SAUMON BIOLOGIQUE $ 21
ORGANIC SALMON TARTARE

TARTARE DE BOEUF, PRODUIT NATUREL, VIEILLI À SEC 45 JOURS $ 22
BEEF TARTARE, ALL NATURAL, DRY-AGED 45 DAYS

FOIE HACHÉ $ 14
CHOPPED LIVER 

POIVRON ROUGE MARINÉ $ 10
MARINATED RED PEPPER

SOUPE MAISON AU POULET AVEC MATZAH BALL $ 8
HOMEMADE CHICKEN SOUP WITH MATZAH BALL

SALADE AUX CHAMPIGNONS GRILLÉS $ 19
GRILLED MUSHROOM SALAD

SALADE DE TOMATES, MOZZARELLA BUFFALO $ 18
CAPRESE SALAD, TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA

SALADE CÉSAR $ 15
CAESAR SALAD (PARMIGIANO-REGGIANO)

SALADE DE SAISON $ 14
SEASONAL SALAD

BIFTECK DE CÔTE $ 53
RIB STEAK

FAUX FILET $ 65
RIB EYE STEAK

BIFTECK DE SURLONGE $ 59
SIRLOIN, NEW YORK CUT

FILET MIGNON $ 63
FILET MIGNON

FILET MIGNON AVEC L'OS $ 67
BONE-IN FILET MIGNON

FILET MIGNON ET CREVETTES GRILLÉES $ 58
FILET MIGNON AND GRILLED SHRIMP

CÔTELETTES D'AGNEAU $ 61
LAMB CHOPS

SHISH KEBAB MARINÉ $ 49
MARINATED SHISH KEBAB

POULET SPÉCIAL MOISHES, PRODUIT NATUREL DU QUÉBEC $ 35
MOISHES SPECIAL CHICKEN, QUEBEC ALL NATURAL

BIFTECK DE SURLONGE $ 85
SIRLOIN, NEW YORK CUT

CONTRE-FILET POUR DEUX $ 160
PORTERHOUSE FOR TWO

HAMBOURGEOIS DE BOEUF MOISHES $ 26
MOISHES HAMBURGER

BIFTECK DE CÔTE JUNIOR $ 43
JUNIOR RIB STEAK

STEAK FRITES $ 38
STEAK FRITES, NY CUT 

PETIT FILET $ 52
PETIT FILET

CARRÉ D’AGNEAU $ 43
RACK OF LAMB

SHISH KEBAB MARINÉ PORTION BÉBÉ $ 29
MARINATED SHISH K BABY

FILET DE SAUMON BIOLOGIQUE $ 28
ORGANIC SALMON FILET

MORUE NOIRE DE L’ALASKA $ 41
ALASKAN BLACK COD

FILET DE SAUMON BIOLOGIQUE $ 38
ORGANIC SALMON FILET

CREVETTES GRILLÉES, ÉPINARDS AU PERNOD $ 41
GRILLED SHRIMP, PERNOD BABY SPINACH

POMME DE TERRE MONTE-CARLO $ 8
MONTE CARLO POTATO

POMME DE TERRE FRITES $ 6
FRENCH FRIES

VERENIKAS (BOUILLIS OU FRITS) $ 12
VERENIKAS (BOILED OR FRIED)

CRÊPES AU POMMES DE TERRE $ 12
POTATO LATKES

OIGNONS FRITS MOISHES $ 12
MOISHES FRENCH-FRIED ONIONS

ASSIETTE DE LÉGUMES GRILLÉS $ 19
GRILLED VEGETABLE PLATTER

PLEUROTES GRILLÉES $ 16
GRILLED OYSTER MUSHROOMS

POIVRONS GRILLÉS $ 13
GRILLED PEPPERS

ASPERGES (VAPEUR OU GRILLÉES) $ 13
ASPARAGUS (GRILLED OR STEAMED)

ÉPINARDS  $ 11
SPINACH

BROCOLIS GRILLÉS $ 14
GRILLED BROCCOLI

CHAMPIGNONS SAUTÉS $ 11
SAUTEED MUSHROOMS

USDA PRIME, VIELLI À SEC MINIMUM 45 JOURS, SANS HORMONES ET SANS ANTIBIOTIQUES
USDA PRIME, DRY-AGED MINIMUM 45 DAYS, HORMONE AND ANTIBIOTIC FREE

HORS D’ŒUVRE      APPETIZERS

SALADES      SALADS

GRILLADES SUR
CHARBON DE BOIS

CHARCOAL
BROILINGS

LA SELECTION
LIGHTER

THE LIGHTER
SELECTION

VIEILLI À SEC
ENTIÈREMENT NATUREL 

DRY-AGED ALL
NATURAL BEEF

LÉGUMES FRAIS      FRESH VEGETABLES

POISSON FRAIS      FRESH FISH

LES À-CÔTÉS      SIDE ORDERS


